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Seal Vent

Venting Methods

Venting Methods

When closing the lid, the quick release button will  
automatically reset to the popped up “Seal” position.
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ВНИМАНИЕ
Не се навеждайте над 
клапана за изпускане на 
пара и не го докосвайте.

Не излагайте незащитена 
кожа над елементите за 
освобождаване на пара.

Не покривайте и не 
възпрепятствайте клапана 
за изпускане на пара.

Поплавъчният клапан ще спадне надолу, когато уредът 
не е под налягане. Не се опитвайте да отворите капака, 
докато поплавъчният клапан все още е изскочил нагоре.

Неспазването на тези инструкции може да доведе до наранявания и / или материални щети.
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Cancel (Отказ) Натиснете, за да спрете Интелигентна програма по всяко време. Уредът се 
връща в режим на готовност и на дисплея се показва OFF (Изключено).

Delay Start (Отложен старт)
Само при готвене с капак за 
готвене под налягане

Отложете готвенето с до 24 часа. Изберете Интелигентна програма и, 
ако желаете, коригирайте времето за готвене и температурата, след това 
натиснете Delay Start, за да включите настройката. Използвайте бутоните  
+ / -, за да коригирате времето преди да започне готвенето.

Keep Warm (Поддържане на 
топла храна)

Функцията е включена по подразбиране при приключване на готвенето на 
програми Pressure Cook (Готвене под налягане), Slow Cook (Бавно готвене)  
и Steam (Пара). След като бъде избрана Интелигентна програма, натиснете 
Keep Warm, за да изключите функцията.

Възстановяване на фабричните 
настройки 

�Когато уредът е в режим на готовност (OFF), натиснете и задръжте бутон 
Cancel, докато уредът издаде звуков сигнал. Всички Интелигентни програми 
се връщат към фабричните настройки.

Възстановяване на фабричните 
настройки на отделна 
Интелигентна програма

Когато уредът е в режим на готовност (OFF), натиснете и задръжте съответната 
Интелигентна програма, докато уредът издаде звуков сигнал. Избраната 
Интелигентна програма се връща към фабричните настройки.

Звук Вкл. / Изкл. Когато уредът е в режим на готовност (OFF), натиснете и задръжте бутон + 
над Time, докато на дисплея не се покаже S On (Звук Включен) или S OFF 
(Звук Изключен).
Забележка: Звуковият сигнал при код за грешка не може да бъде изключен.

Температурни единици: °C / °F Когато уредът е в режим на готовност (OFF), натиснете и задръжте бутон +  
над Temp, докато на дисплея не се покаже C или F. Температурата ще се 
измерва в посочената единица.
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Интелигентна 
програма

Време по 
подразбиране

чч:мм

Времеви 
диапазон

чч:мм

Температура 
по 

подразбиране  
/ Налягане

Температурен 
диапазон

Автоматична 
настройка  
Keep Warm

Бележки

Pressure 
Cook

Готвене под 
налягане

00:35 00:00 – 
04:00

Hi (Висока)
65–85 kPa

Lo (Ниска)
35–55 kPa

Hi (Висока)
65–85 kPa

Да

Използвайте капак за готвене под 
налягане. 
Уверете се, че бутонът за бързо 
освобождаване е в позиция Seal 
(Запечатване).

Sauté

Сотиране
00:30 00:01 –

00:30 Hi (Висока) Lo (Ниска)
Hi (Висока) Не

Не използвайте капак на програма 
Sauté. 
Когато надписът на дисплея се 
смени от On (Вкл.) на Hot (Горещо), 
добавете съставките от рецептата. 
Ако съставките се добавят преди на 
дисплея да се покаже Hot, е възможно 
дисплеят въобще да не изпише Hot.

Slow Cook

Бавно готвене
06:00 00:30 –

24:00 Hi (Висока) Lo (Ниска)
Hi (Висока) Да

Използвайте капак за готвене под 
налягане или оригинален стъклен 
капак*. 
Работи като стандартен слоукукър.
Уверете се, че бутонът за бързо 
освобождаване е в позиция Vent 
(Изпускане).
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Интелигентна 
програма

Време по 
подразбиране

чч:мм

Времеви 
диапазон

чч:мм

Температура 
по 

подразбиране 
/ Налягане

Температурен 
диапазон

Автоматична 
настройка  
Keep Warm

Бележки

Steam

Пара
00:30 00:00 – 

04:00
Hi (Висока)
65–85 kPa

Lo (Ниска)
35–55 kPa

Hi (Висока)
65–85 kPa

Да

Използвайте капак за готвене под 
налягане или оригинален стъклен 
капак*. 
Използвайте решетката за готвене 
пара, за да повдигнете храната над  
нивото на течността. 
Използвайте QR (Бързо освобожда-
ване), за да изпуснете налягането и да 
предотвратите пресготвяне на храната.

Sous Vide

Су вид
03:00 00:30 –

99:30 56°C 21 – 93°C Не

Използвайте капак за готвене под 
налягане.
Ако ястието няма да се консумира 
веднага, потопете торбички в ледена  
вода, за да понижите бързо темпера-
турата, след това съхранявайте в 
хладилник.

Keep Warm

Поддържане на 
топла храна

10:00  – Hi (Висока) Lo (Ниска)
Hi (Висока) Не –
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Интелигентна 
програма

Време по 
подразбиране

чч:мм

Времеви 
диапазон

чч:мм

Температура 
по 

подразбиране 
/ Налягане

Температурен 
диапазон

Автоматична 
настройка  
Keep Warm

Бележки

Air Fry 

Пържене с 
горещ въздух

00:18 00:01 – 
01:00 204°C 82°C-204°C Не Използвайте капак Air Fryer.

Roast 

Печене 
00:40 00:01 –

01:00 193°C 82°C-204°C Не
Използвайте капак Air Fryer.
За печене на храни със солидна структура, 
напр. месо и зеленчуци.

Bake 

Печене
00:30 00:01 –

01:00 185°C 82°C-204°C Не

Използвайте капак Air Fryer. 
За печене на храни, които нямат солидна 
структура преди процеса на готвене, напр. 
кексове, мъфини и др.
Изсипете сместа / тестото в тава с 
падащо дъно или форма за печене, след 
което покрийте.

Broil 

Запичане 00:08 00:01 –
00:40 204°C – Не

Използвайте капак Air Fryer. 
За получаване на коричка, подобно на грил.
Поставете кошницата за пържене с 
горещ въздух и сложете храната върху 
приставката за печене / дехидратиране.

Dehydrate 

Дехидратиране 
/ Сушене

07:00 01:00 – 
72:00 52°C 41°C-74°C Не

Използвайте капак Air Fryer. 
Поставете кошницата за пържене с 
горещ въздух и сложете храната ПОД 
приставката за печене / дехидратиране.




